LES APERITIFS

Kir au vin blanc 12cl.3,90€ Martini 4cl
Kir Breton 12cl........... 3,80€ blanc, rouge, rosé ...4,20€
Kir royal 12cl............. 8,00€ Suze4cl........ 3,70¢€

Verre de POrto 4¢l .ooovvvoo.. 3,70€ <>
moelleux 12cl............ 4,50€ blanc, rouge

DL

~
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Ricard, Pastis 2cl ...... 3,70€ %
LES CHAMPAGNES........... 12¢lo.. <32><
Marin & Fils ..o, 8,00€........ 50,00€ <> <
Taittinger Brut...........oooooooovvvoo. 10,00€ ........80,00€ <>
Taittinger ROSé.............ccoooiiiii ; 0<><
LES WHISKIES 4c Q{)f

PAAAY ... 6,00€ <> ¢
Lagavulin 16 @NS ... 9,00€ <>
JACK DANICUS oo 8,00€ <> 4
Chivas ou Aberlour 12 ans, Nikka Coffey Grain. 8,50€ <>
Bushmills BlacK ..........ocooevoimieeee e, 7,50€ %
<

LES COCKTAILS 20cl <><>

L Gl oo , <
ligueur St Germain, fruit de la passion,
créme de mure, champagne

Mojito Classique ...........cccooeoeiiiiiiiie
Mojito Royal ...

Raspberry Collins ............cccocoviviiiiiiiicie 9,00€
Gin, Liqueur Chambord, jus de citron, jus de framboise

Cuba GiNger ... 9,00¢€
Rhum Bacardi, jus de citron vert, cassonade, Ginger Ale

Caipirinha Cachaca, citron vert, cassonade........ 9,00€

Cosmopolitain............c.cccooooiiiiiii, 9,00€
Vodka, jus de cranberry, Cointreau, jus de citron vert

Spritz Martini.............c.ooooiii 8,00€
Fiero Martini Fiero, Martini Prosecco, eau gazeuse

COCKLIL @ FIUILS ... , <
Jus de framboise, jus d'ananas, jus d'orange QO<
LES BIERES PRESSION <><>

Biére du moment (voir ardoise) <>

25¢l 33cl 50cl <> <

1664 ..o 3,20€........... 4,20€.......... 6,40€ O<><
Grimbergen ........... 4,00€.......... 5,20€......... 8,00€ <>
S0

LES SANS ALCOOLS <> /

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro 33cl, Fanta 25cl.... 3,80€
Schweppes, Schweppes agrum’, Fuze Tea 25cl.. 3,60€ O <

Jus de fruits 20CL........cccoiiiiiii . <><>

orange, ananas, abricot, pomme,

exotique, tomate, framboise :<>

Perrier 33cl, Diabolo 25¢l.........ccoooviiiiiiie 3,50€ O
LIiMonade 25CL ..o, 3,30€ <> <
N

e midi du lun

i ent i
uniquem sauf jours feries

- PLAT ou

ENTR 1650€

LES VIANDES
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PLAT + DESSERT
¢E 4 PLAT + DESSERT

Consultez 'ardoise

Planche de jambon Serrano 20 Mois .........cccccocveiveeiiiciccce
Planche de Fayet tranché ... 7.00€

Planche de charCUterie ... 12.50€
(Serrano 20 mois, Terrine de Volaille « maison »,
Fayet, Rillettes de Porc)

Planche burrata et Serrano, toasts aillés ...........c.cccooveeieviin. 11.00€
Terrine de foie gras de canard « maison », chutney de figues ..... 15.00€

Terrine de volaille « maison », chutney de figues ........................ 9.50¢€
CEuf de Poule Bio mayonnaise et lard grillé .........c.cccooeveiiiennnnn, 8.00€
Gravlax de saumon, creme d'avocat et wasabi ..............c.ccc........ 12.00€

LES SALADES

Salade de chévre, pommes fraiches et lard grillé
Salade, chevre buche, pomme granny, noix,
tomates, lard grillé, vinaigrette

Salade Végétarienne

Salade, tomates, coeurs d'artichauts,

aubergine grillée, quinoa, avocat, segments d’'agrumes,
vinaigrette d'agrumes

Salade César
Salade, tomates, anchois, poulet fermier,
parmesan, sauce césar

Dos de cabillaud en crolte d'agrumes, poélée de légumes ...

Brochette de Noix de Saint Jacques,
écrasé de pommes de terre, petits légumes, beurre blanc ...... 21.00€

LES BURGERS FRITES

« Steak Haché Charolais »

AVOCAO ... 15.00€
Steak haché, guacamole, tomme de Savoie, tomate,
oignons rouges, roquette, sauce cocktail

Croustillant.............coo i 15.90€
Steak haché, iceberg, tomate, oignon confit,
poitrine fumée, fromage a raclette, sauce moutarde

LE TARTARE ET CARPACCIO

Servis avec frites

Carpaccio « Charolais » traditionnel ...................cccocooiiiinn, 13.90€
pesto, parmesan, avocat, agrumes

Tartare « Charolais » traditionnel préparé normal ou épicé ...16.50€

SAUCES « maison » :
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Filet de Boeuf « Viande Bovine Frangaise » grillé ...,
Filet de Boeuf « Viande Bovine Francaise » Rossini et foie gras chaud ........................

Magret de Canard « origine France » servi entier, sauce ROSSiNi........c..ccccocoveveienennne.
Cotes d'agneau grillées « ECosse ou Irlande » ..o
Andouillette a la ficelle « origine BZH », grillée ..o
Supréme de volaille fermier, tagliatelles foresti€re ..........ccooovoviiiieiiiiciceeee

Béarnaise, Poivre, Barbecue, Gorgonzola

ACCOMPAGNEMENT « Servis en Poélons »

Frites « Maison », Pates fraiches, Ecrasé de pommes de perre,
Fricassée de champignons en persillade,

Légumes du moment sautés au wok, Salade verte du Grill

LES DESSERTS « Maison »

Trilogie de fromages sélectionnés
PAr NOS SOINS 1.eooviiiiiiiiii ettt 8.00€

Profiteroles, sauce chocolat force noire et
amandes carameélisées comme une nougatine...7.00€

Mousse au chocolat noir excellence,

croustillant gavottes ... 6.50€
Créme brilée cassonade a la vanille bourbon ....7.00€
Salade de fruits frais maison ..................c..cc.ocoe. 7.00€
Nougat glacé et coulis de fruits rouges............... 6.50€
Tarte Tatin, créme fermiére d'Isigny.......c.cccceveeee. 7.00€
Baba au Rhum, créme chiboust et fraises............ 7.00€

Café Gourmand : 7.50€ / Thé Gourmand : 8.00€

LES COUPES GLACEES

La Breizh du Grill...........coooii e 7,50€
2 boules vanille, 1 boule caramel beurre salé,
nougatine, coulis de caramel maison, chantilly

La Rouge Tendance.............ccccooiviiiiiiiciceee, 7,50€
1 boule fraise, 1 boule framboise, 1 boule cassis,
coulis de fruits rouges, chantilly

Café Liégeois 3 boules café, coulis de café,

ChaNTIlY .o 7,50€

Chocolat Liégeois 3 boules chocolat,

chocolat chaud, chantilly .........cccoociiiiiiii 7,50€

Dame Blanche 3 boules vanille, chocolat chaud,

Chantilly ..o 7,50€
COUPES ALCOOLISEES

L'After Eight 2 boules menthe-chocolat,

Get 27, chantilly ..o 8,00€

La Colonel 3 boules citron vert, Vodka................. 8,00€

La Vie en Rose 2 boules framboise,

creme de framboise, champagne ............c............ 8,00€

La Normande 2 boules pomme, Calvados.......... 8,00€

Coupe 2 boules : 4,00€ / Coupe 3 boules : 550€
Parfums : citron vert, fraise, framboise, cassis,
pomme, vanille, chocolat, cafée,

caramel beurre salé, menthe-chocolat

abnéon 0297738422 Prix nets en euros. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération



74‘% M@Mx

12cl 75cl

MARIN & FILS 8,00€ 50,00¢
TAITTINGER BRUT 10,00¢ 80,00¢
TAITTINGER ROSE 75cl 90,00¢
verre 50cl 75cl

IGP CHENIN Drouet et Fréres 2019 4,20¢ 15,00¢ 21,00¢
IGP VIOGNIER Les Grains de Marrenon 2018 4,50¢ 16,00¢ 24,00¢
IGP L'ESPRIT DES LANDES Moelleux 4,50¢ 23,00¢
AOP POUILLY FUME Les Chaumes Bardins 2018 5,50¢ 21,00¢ 29,00¢€
AOP GRAVES BLANC Chateau Plégat La Graviere 2017 31,00¢

AOP BOURGOGNE Olivier Leflaive Les Sétilles 2016 7,00€ 26,00¢ 40,00¢

AOP CHABLIS Olivier Leflaive Les Deux Rives 2015 41,00¢
verre 50cl 75cl
IGP ILE DE BEAUTE La Sonriza 2018 4,30¢€ 16,00¢ 21,00¢
AOP COTES DU ROUSILLON Gris Gris 2018 24,50¢
AOP COTES DE PROVENCE Chateau Gassier 2018 5,00¢ 20,00¢ 28,50¢
AOP COTES DE PROVENCE M de Minuty 2018 39,00¢
\Z
‘.0.0"
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verre 50cl 75cl
BORDEAUX
AOP COTES DE BLAYE La Rose Belle Vue 2016 4,20¢€ 15,50¢ 21,50¢€
AOP BORDEAUX Chateau Pitron 2016 24,00¢€
AOP MEDOC Chateau Bellegrave 2016 5,50¢ 21,00¢ 29,00¢
AOP MEDOC Chateau Patache d'Aux 2012 42,00¢€
AOP FRONSAC Chateau Pontus 2012 31,00¢
AOP MONTAGE SAINT-EMILION Chateau Bedouret 2017 36,00€
AOP SAINT-EMILION Grand Cru Chateau des Bardes 2015 45,00¢
AOP PESSSAC LEOGNAN Chateau Barette 2012 47,00€
AOP SAINT ESTEPHE Prieur de Meyney 2nd Vin du Chateau Meyney 2014 49,00¢
AOP SAINT-JULIEN Beron des Galets 2014 52,00¢
AOP MARGAUX Chateau Pontach Linch 2015 69,00€
AOP COTES DE CASTILLON Domaine de L'Aurage Louis Mitjaville 2014 85,00¢
AOP BORDEAUX Domaine de Cambes Louis Mitjaville 2016 110,00¢
AOP COTES DE BOURG Roc de Cambes Louis Mitjaville 2013 130,00¢
VINS DU SUD
AOP COTES DU ROUSSILLON
Cuvée Héritage Chateau Corneilla 2017 4,40€ 17,00€ 23,50€
AOP FAUGERES Domaine de Fenouillet 2016 27,50¢€
AOP PIC ST LOUP Mas de L'Oncle 2018 29,00¢
IGP PAYS D'OC LES CREISSES 2018 7,50€ 28,00¢€ 42,00¢€
IGP PAYS D'OC LES BRUNES 2017 69,00¢




BOURGOGNE

AOP BOURGOGNE PINOT NOIR Olivier Leflaive 2016 5,50¢ 22,00¢ 31,00¢
AOP MERCUREY Domaine de Bressande 2017 38,00¢
AOP PERNAND VERGELESSES 1ER CRU Fichots 2014 49,00¢
AOP SAVIGNY Les Beaunes Jaffelin 2009 56,00¢
AOP GEVREY Chambertin Boisset 2016 69,00¢
AOP POMMARD 1ER CRU Charmots Olivier Leflaive 2013 85,00¢€
LOIRE ET ALSACE
AOP SAUMUR CHAMPIGNY Clin d'Cil 2017 4,20¢ 15,00¢ 24,00¢
AOP SANCERRE ROUGE Les Chaumes Bardins 2017 30,00€
AOP ALSACE PINOT NOIR Hauller 2016 31,00¢
VALLEE DU RHONE
AOP COTES DU RHONE Les Héritiers 2018 4,20¢ 15,50¢€ 21,50¢
AOP LUBERON Grand Marrenon 2017 26,50¢
AOP SAINT JOSPEH Les Capelets Pierre Amadieu 2017 6,00¢ 24,00¢ 39,00¢
AOP CHATEAUNEUF DU PAPE La Paillousse Pierre Amadieu 2017 53,00¢
AOP COTE ROTIE Les Bécasses Chapoutier 2016 85,00¢
VIN DU MONDE
ESPAGNE EL CHOCOLATERO CARINENA 2016 4,70¢ 17,00¢ 22,00¢
PICHETS
ROUGE, ROSE, BLANC 4,80€ 9,20€

oo,




Loy G

50cl 1L
VITTEL, SAN PELLEGRINO 3,60¢€ 4,60¢
PERRIER FINES BULLES 3,80¢ 4,80¢
74% %Ww W@X
CAFE, DECA 1,90¢
GRAND CAFE 3,80¢
PETIT CREME 2,20¢€
GRAND CREME 4,30¢€
CAPPUCCINO, CAFE VIENNOIS 4,00¢€
THE, INFUSION 4.00¢
IRISH COFFEE 8,00¢
K/X M 4Acl

LES RHUMS

SANTA TERESA 9,00¢
DIPLOMATICO 8,50¢
BACARDI ANEJO CUATRO 7.50€
RHUM VSOP VIEUX CLEMENT 9,00¢
LES AUTRES

BAS ARMAGNAC VSOP CHATEAU LAUBADE 8,00¢
COGNAC REMY MARTIN VSOP 8,00¢
CALAVADOS BUSNEL VSOP 8,00¢
POIRE WILLIAMS 7.00¢
BAILEY'S 7.00¢
LIQUEUR DE MENTHE BLANCHE MARIE BRIZARD 7.00¢
LIQUEUR DE MENTHE VERTE MARIE BRIZARD 7.00¢
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